
 
 
 
 
 
 
 
 

 Partecipare in prima persona all'attività di accudi re gli animali della fattoria, impastare diversi ti pi di cereali  
e cuocere pane o biscotti, raccogliere erbe e frutt a per fare frittate e marmellate consente di compre ndere  

il percorso dei prodotti alimentari e il valore di quelli artigianali e della campagna. 
 
 
 
 
 
 

                                         LE ATTIVITÀ IN SINTESI 

            1° giorno:   l'azienda, l’organizzazione agricola, i suoi anim ali  
                               e la loro custodia  

           2° giorno:   i diversi tipi di cereali, il loro uso e la loro cottura, il ruolo  
                              degli animali nel tem po e oggi 

          3° giorno:   le erbe e la frutta, la raccolta, l’uso alimentar e, la cottura e  
                             la trasformazione 
  
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

Un percorso per conoscere il territorio attraverso uno spaccato di storia, ancora vitale nei suoi inse diamenti,  
e leggere l'evoluzione che lo ha portato alla sua f isionomia attuale; l'importanza dell'acqua come  

elemento essenziale alla vita e come risorsa energe tica.  
 
 

 
 
                           I CONTENUTI IN SINTESI 
 
     1° giorno:   la storia e la struttura del podere di montagna  
 
     2° giorno:   il paesaggio agricolo, le strutture agro-forestal i,  
                        gli essiccatoi per le casta gne  
 
     3° giorno:   la risorsa acqua: dalla sorgente alla bottiglia  
                      e gli altri suoi usi   
 
 
 
 
  

 
 
 

(opzioni : visita al castello di Poppi, Santuario del la Verna, Camaldoli) 
 
 

 

per i programmi dettagliati e ulteriori informazioni telefonare o scrivere a: 

scuole@agriturismolachiusa.com   

Agriturismo La Chiusa - Loc. Gaviserri 1 - Pratovecc hio (AR)    Info   0575/509066 

LA FATTORIA DIDATTICA  

 

L’AGRICOLTURA, L’AMBIENTE E L’ACQUA  

 

 

 


